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Akvakultur

Kronikk

Akvakultur er kultivering av organismer i vann, Kronikker kan veere Velg es, ma den som blir

og omfatter dyrking av planter, alger og skjell inntil 5500 tegn inklusive . o o .
og oppdrett av fisk. De tidligste eksemplene pa mellomrom. mobbet Shppe astaalenei
akvakultur var oppdrett av karper i Kina, som Legg ved ethilde avgod mgte med de som mobber.
man kjenner til har foregatt fra ar 2500 f. K. teknisk kvalitet av kronikk-

Akvakultur har hatt stor vekst og staridag for forfatteren og send til:

Ordet fritt, neste side >

rundt en tredjedel av verdens uttak av sjgmat. kronikk@adresseavisen.no

INorge har vi et potensial til 4 gke omsetningen
knyttet til marin verdiskapingen fra rundt 80
milliarder idag til i overkant av 500 milliarder i 2050.

Kan havet

redde
verden®

Milliarder: Vi kan gke verdiskapingen fra rundt 80 milliarder i dag til i over-
kant av 500 milliarder i 2050, skriver kronikkforfatteren. Foto: RUNE PETTER NESS

Kronikk ette vil gi viktig mat- det arlig om lag 14 millioner og istoerre regioner fra eksis- brukskonstruksjoner til bruk i
—— produksjon, nye ar- tonn skalldyr og 19 millioner terende havbruk. Ved & kombi- . kystnzere og veerutsatte farvann,
beidsplasser og store  tonn alger p8 verdensbasis. nere dyrking av for eksempel Dls'“_lter og vi har internasjonalt ledende
inntekter. Hvordan tare med teknologi for effektiv kronikk forsknings- og neeringsklynger
kan vi oppna dette pa en baere- Tilgangen pa forressurser for slamrensing i merdene kan man Alle vare med fagkompetanse innen flere
kraftig mite? De storste mil- matproduksjon i jordbruk og redusere tilforsel av bide loste krobr;] kker marine fagfelt. Vi ber benytte
ALEKS- jeutfordringeneidagens hav- akvakultur er allerede begren- og faste avfallsstoffer, og pa den 25 relsssgr.%%;)a oss av alle disse fortrinnene og
ANDER bruksnzring er forbundetmed  set,mens virt matbehovvilgke  maten gke kapasiteten for ny innsyn. satse pd 4 utvikle en ny industri
HANDA lakseremming og genetisk dramatiski takt med den glo- akvakultur av laks uten at syste- Her kan du som mgter framtidens klima- og
gﬂ\ﬁ'&'plgsi':ﬁ%rg pavirkning pé villaks, foruren- bale befolkningsveksteniérene  metisum tilfgres mer naerings- | skrivekommen-  miljoutfordringer pa en god
havbruk AS sing og utslipp,lakselus og framover. Nir vi samtidig serat  stoffer. Legger vi til det faktum tarer og mate: Dyrking av nye marine
sykdom og mangel pa forrdstof-  det er en utflating i verdens at skjell spiser lakselus,og gjen- | diskutere rastoff som tang, tare og skjell
fer. Skal vi gke den marine verdi-  samlede fiskerier og at jord- nom det har potensial til & redu- saken. kan bli et sveert sentralt bidrag
skapingen mé disse og andre bruksarealet bygges ned og sere luseproblemet i omrader @ adressa.no for en beerekraftig utvikling av
miljopavirkninger holdespdet  gdelegges avklimaendringerog  med lakseoppdrett, s& kan sum- marin sektor.
minimum. Til dette trenger vi redusert tilgang til ferskvann,sd men av positive effekter ved
flere gode lgsninger. Summen ligger det i kortene at behovet dyrking av tang, tare og skjell gi Det er ofte vanskelig 4 se atvare
av ulike teknologiske nyvin- for mat fra akvakultur vil gke en betydelig miljoeffekt. Dette egne handlinger kan ha vesent-
ninger vil gjore dette mulig, og enormt i framtiden. Min p&- er sveert relevant i forbindelse lig betydning nar det gjelder
som et av flere bidrag kanindu-  stand er at gkt produksjon og med de «Grenne laksekonsesjo- klima- og miljgsaker. Summen
striell dyrking av tang, tare og konsum av sjgmat som kan nene» som Regjeringen né av alle enkeltbidrag kan derimot
skjell vaere et ngkkelelementfor ~ dyrkes uten tilfgrsel avforeret  innferer med skjerpede krav utgjore en forskjell, og vi til-
autnytte potensialetivarlang-  godt miljetiltak,somkanbidra  innen de fem omridene rgm- passer oss stadig nye trender
strakte kyst. til d redde verden. ming og genetisk pavirkning, uten & ha et bevisst forhold til
forurensing og utslipp, sykdom, det. Spiste du for eksempel mye
INorge harvilang tradisjonfor  Tang, tare og skjell kan be- arealbruk og forressurser. Dyr- sushi for 10 ir siden? Vare mat-
a hgste av havet, og vi er ver- nyttes direkte til mat,menviber king av nye marine produkter -Norge vaner eristadig endring og nye
densledende innen lakseopp- itillegg se pd mulige anvendel-  som tang,tare og skjell kan har mange trender kan bli viktige mil-
drett. P4 tross av var godekunn-  ser pd andre viktige omrader utgjore betydelige forressurser fortrinn josaker, bevisst eller ubevisst.
skap og lange erfaring har vi hvor vi har store,ulgste utford-  til oppdrettsnaeringen og gjore Ved & reise mer kollektivt og ta
paradoksalt nok sd godt som ringer. Det er her dyrking av oss mindre avhengige av forkil- ~ S0M bor mindre fly, kildesortere og gjen-
ingen tradisjon for 8 dyrke and-  havet kan bidra til gkt beere- der knyttet til andre nasjoners utnyttes bruke og spise noen hundre

re marine réstoff. Med ny, til-
gjengelig teknologi og en av
verdens lengste kystlinjer, er det
fristende & foresla at vi ber
kunne dyrke tang, tare og skjell i
minst samme storrelsesorden
som dagens norske laksepro-
duksjon pé vel 1 million tonn per
ar.Til ssmmenligning sé dyrkes

kraft.I tillegg til matproduk-
sjon, kan nye arter brukes i
fiske- og dyrefor,i gjodsel til
landbruket og som biodrivstoff.
Alger og skjell tar opp, og gjor
nytte av neeringsstoffer i vannet.
Dyrking av disse artene kan
derfor bidra til & redusere risi-
koen for overgjedsling i fjorder

fiskeressurser.

Norge har mange fortrinn som
bar utnyttes til dyrking av nye
marine arter. Vi er i en seerstil-
ling med var lange kyst og vare
enorme havomréader. Videre har
viverdensledende kompetanse
innen bygging og drift av hav-

millioner kortreiste fiskemalti-
der med innslag av tang, tare og
skjell sé kan vi samlet gjore en
forskjell. Vi ma utnytte potensi-
alet som var lange kyst gir oss til
8 dyrke havet. Det kan bli et av
Norges viktigste,og mest lang-
varige bidrag for miljget og
verdens matvareproduksjon.
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